
COSTINE DI MAIALE AFFUMICATE
ALLA SALSA BBQ

Smoked pork ribs with bbq sauce

BAVETTA DI GREATER OMAHA
MARINATA CON ZUCCHERO, PAPRIKA E PEPE

Greater omaha sirloin flap
marinated with sugar, paprika

 and pepper

TAGLIATA DI AGNELLO 
NEW ZEALAND

New zealand cut of lamb

Gerry mule
GINO12 TIMUT PEPPER GIN, LIME, SCIROPPO ALLO ZENZERO
E CARDAMOMO, GINGER BEER AL RAFANO, PIMENTO BITTER.

 

Homemade timut pepper gin, lime, cardamom & ginger
syrup, horseradish ginger beer, pimento.

atipico, ribelle, mule
atypical, rebel, mule

kin-8 club  
HASWELL GIN, LIME, SCIROPPO D’ARANCIA, CHINOTTO,

SALE AROMATICO.
 

haswell gin, lime, orange syrup, chinotto,
aromatic salt.

Dolce, acido, frizzante
sweet, sour, sparkling

gin cocktails

ancora prima di cominciare...Un aperitivo?
do you wanna start with an aperitivo?

GinSon Spritz   
APEROL, COCCHI AMERICANO ROSA, TANQUERAY GIN, 

FRANCIACORTA, APEROL, VERMOUTH ROSÈ.
 

aperol, tanqueray gin, sparkling wine, rosè vermouth.

Aromatico, Insolito, Spritz.
Fragrant, unusual, spritz.

old tommy
GIN AFFUMICATO ALLA CANNELLA, LIQUORE ALBICOCCHE,

BITTER CACAO E ARANCIA.
 

Cinnamon smoked gin, apricot liqueur, 
cocoa & orange bitter.

affumicato, speziato, bitter
smoked, spiced, fashion

homemade Gin&tonic powered by

floreal blend
ginepro - juniper

lavanda - lavander
pepe rosa - pink pepper

roiboos tea

spicy blend
ginepro - juniper

pepe di timut - timut pepper
cannella - cinnamon

zenzero - ginger
lapsang soucong

london dry
ginepro - juniper
Limone - lemon

pepe di timut-timut pepper
earl grey tea

camomilla - camomille
coriandolo - coriander

herbal blend
ginepro - juniper
timo - thyme

rosmarino - rosemary
basilico - basil
menta - mint

citrus blend
ginepro - juniper
limone - lemon
arancia - orange

lime
earl grey tea

scegli la tonica!
choose your tonic

fentimans
fever tree

gasco
tassoni

schweppes
le nostre bottiglie sono in vendita a 32€ cad

our bottles are available 32€ cad

GALLETTO ALLA FIAMMA
MARINATO ALLA SALVIA E LIMONE

Young rooster marinated 
with sage & lemon

TAGLIATA DI INTERCOSTE USA
Greater Omaha cut of beef FILETTO DI MANZO BYRON

Byron beef fillet

PICANHA ALLE ERBE
COTTA A BASSA TEMPERATURA

Herbs flavored picanha
cooked in low temperature &

restored on fire

COSTATA EXTRAMAREZZATA
IRLANDESE

Irish high marbled rib-eye steak

REALE DI MANZO
AFFUMICATO

Uruguayan smoked beef chuck

CUBE ROLL DI WAGYU 
LA CARNE PIÙ PREGIATA AL MONDO!

Japanese wagyu cube roll.
the most valuable meat in the world!

300 g

500 g

300 g

250 g

280 g

250 g

280 g

280 g

220 g

I CONTORNI:  patatine fritte - patate al forno - carciofi al salto - verdure gligliate - insalata mista
SIDE DISHES: french fries - baked potatoes - sauteèd artichokes - grilled vegetables - mix salad



TARTARE DI BLACK ANGUS, 
       CROSTINI  AL LARDO E PISTACCHIO.
          Black angus beef tartare with lard croutons
          and pistachio sauce

GNOCCO FRITTO, SALUMI E FORMAGGI 
       DELLA TRADIZIONE (PER DUE PERSONE).
          fried dumplings, cold cuts and cheese (for two people)

FRITTURA DI CALAMARI, TRIGLIE E CARCIOFI,
       MAIONESE AL LIME E SALSA AGRODOLCE.
          fried squids, red mullet & artichokes 
          with lime mayonnaise and sweet & sour sauce.

il cacio pepe è imploso!
        RAVIOLI AL RIPIENO DI CACIO E PEPE, SALVIA, LIMONE.
 

           homemade ravioli with cacio & parmesan cheese filling,
           sAge and lemon.

RISOTTO CLASSICO ALLA MILANESE.
          classic milanese risotto with saffron.

tagliolini di semola di grano duro
        al ragout d’anatra, carciofi e aceto balsamico
           homemade durum wheat tagliolini pasta with duck ragout,
           artichokes and balsamic vinegar.

CARPACCIO DI RICCIOLA MARINATA
      AGLI AGRUMI, INSALATA DI RAPA ROSSA.
         citrus marinated amberjack carpaccio
         with beetroot salad.

CROSTATINA ALLE VERDURE DI STAGIONE,
        CREMA PASTICCERA AI FUNGHI.
           seasonal vegetables quiche 
           with  mushrooms salty custard cream. 

SPAGHETTO QUADRATO CON LE SARDE,
        UVETTA, CREMA DI PINOLI E FINOCCHIETTO.
           spaghetti pasta with sardines, raisins, pine nuts cream
           & wild fennels. 

TONNO SAKU CON CROSTONE DI POLENTA, 
        CARDONCELLI ALLA PLANCHA E VIN BRULÈ.
           saku tuna with buckwheat polenta, 
           grilled cardoncelli mushrooms & mulled wine sauce.

RIGATONI DI FARRO AL CAVOLFIORE 
        IN DUE CONSISTENZE, PANURA AROMATICA ALLE ERBE.
           spelt dough rigatoni pasta with sauteèd cauliflower 
           and its cream, herbs flavored bread powder.

SUA MAESTÀ LA COTOLETTA ALLA MILANESE.
        A VOSTRA SCELTA: 
        LA RICETTA ORIGINALE, ALTA DUE DITA, 
        AL GIUSTO ROSA O A ORECCHIA DI ELEFANTE
           Milanese breaded veal chop two finger thick,
           like the original recipe or “orecchia di elefante” (thin).

OSSOBUCO DI VITELLO CON RISOTTO MILANESE.
 

           braised veal shank served 
           with classic milanese risotto with saffron.

PATATA CBT ARROSTITA AL SESAMO E LIMONE,
       RISO BASMATI, CECI E RADICCHIO, PANNA ACIDA
          roasted potato cooked in low temperature 
          with sesame and lemon. Basmati rice pudding, chick peas,
          red chicory and sour cream  

120 g 200 g

LE BIRRE ALLA SPINA - DRAFT BEERS

Messina                                            4         6
Messina cristalli di sale                      5         7

LE BIRRE ARTIGIANALI
                Special brew hand made beers

        Lagunitas Ipa 35cl                                         5                                                                                                           
        Ichnusa non filtrata 33cl                              6                                
        Erdinger weizer 50cl                                     7                         
        Heineken 0.0 33cl                                          5 
        moretti la rossa 33cl                                  5                                        
        Acqua Panna, S.Pellegrino 50cl                        3                       

LE INTOLLERANZE ALIMENTARI
I PIATTI PROPOSTI POTREBBERO CONTENERE 

I SEGUENTI ALLERGENI:
a) Glutine - b) Crostacei - c) Uova - d) Pesce - e) Arachidi - f) Semi di soia 

- g) Latte e derivati - h) Frutta a guscio - i) Sedano - l) Senape 
 m) Semi di sesamo - n) Solfiti - o) Lupino - p) Molluschi

FOOD INTOLERANCE
OUR PROPOSALS MAY CONTAIN THE FOLLOWING ALLERGENES

a) Gluten - b) Crustacean - c) Eggs - d) Fish 
e) Peanuts - f) Soy seed - g) Dairy products 

h) shell fruits - i) Celery -  l) Mustard - m) Sesame seeds - n) Sulphite
- o) Lupin - p) Shellfish

coperto - cover charge € 3
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